APERITIFEMPFEHLUNG

Prosecco DOCG “BEPIN DE ETO” Extra Dry 6,50
Limoncello Spritz 7,90
Limoncello / Soda / Prosecco

Balis-Ingwerspritz (auch alkoholfrei) 7,90
Basilikum / Ingwer / Limette / Prosecco

Lowenbrauerei Helles 0,3l 3,20
Gelber Muskateller 1/8 6,90

Matthias Trummer / St. Nikolai / Vulkanland Steiermark

ALKOHOLFREI

Hugo alkoholfrei 5,90
Crodino oder Sanbitter Soda 4,90
Aronia Heimat Kracherl 0,33l 4,50
Passauer Bio Limo

GLASWEIN

Alle Preise in Euro pro 0,125 1 (1/81)

WeilBwein

2021 Griiner Veltliner 4,90
Lossterrassen / Krems / Kremstal

2021 Cuvée DANUBIO (BIO & Regional) 5,90
WG Weizenberger / Passau

2021 Sauvignon Blanc Klassik 6,90
Matthias Trummer / St. Nikolai / Vulkanland Steiermark

2020 Langhe Chardonnay 6,90

WG Massolino /Serralunga d"Alba / Piemont

Rotwein

2020 Blauer Zweigelt Goldberg 5,90
Werner Achs / Gols / Burgenland

2018 Redmont 7,90

ZW,BF ME / Gerhard Markowitsch / Gottlesbrunn / Carnuntum

2019 Tinto “Pd de poeira” 7,90
TR,TNa,TF / Quinta do Poeira / Provenzende / Douro / Portugal

2016 Capsico Rosso Colline Pescaresi IGT 8,50
(S /WG Zaccagnini / Bolognano / Abruzzen

Rosé

2021 Zweigelt Rosé BIO 5,50
Willi Briindmayer / Langenlois / Kamptal

WEINGUT MENU

Gazpacho Andaluz
Knuspriger Gamba / Gemiise-Tartar / Krauterdl

Frische Tagliolini mit Pfifferlingen ,a Ia Toscana”
Pancetta / Kirschtomaten / Frihlingslauch / Grana

Glasdessert nach Wahl
wechselnde Sorten

3 Gange € 36,00



SPEISEKARTE ..unsere WEINGUT Klassiker

Vorspeisen

Beef Tartare vom Rottaler Jungbullenfilet

Weingut ,Sushi Tower*  Rlein/ groB

Lachsforelle von der Fischzucht Hartl (Neuburg am Inn)

Salate
,WEINGUT Chef Salat*

Knackige Blattsalate / Gurke / Tomate / gerdstete Kerne

..mit Serrano-Schinken & Parmesanspanen

..mit Grillgemiise / Schafskdse / Pesto / Brotsalat

Klein 90g / groR 150g 5"
Tramezzini / Zwiebel-Chutney / Crunchy-Chili-Mayo / Kapern

aeal0
T

..mit saftiger Maishendlbrust / Serrano-Schinken & Parmeéanspénen

..mit rosa gebratenen Rinderfiletspitzen / Serrano-Schinken & Parmesanspanen

WEINGUT Salat-Dressing nach Wahl:
..WEINGUT Bruno-Currydressing

.. Steirisches Kerndldressing

.. Weil3e Balsamico Vinaigrette

Beilagensalat

Mozzarella di Bufala Campana DOP

Tomaten-Brotsalat / Rucola / Pesto Genovese / Pinienkerne / alter Balsamico

(lassic Steak Cut’s

Rottaler Jungbullenfilet 4
Ladies Cut
Gentlemen’s Cut 200g 30,00
Worker'sCut ~ 300g 45,00

Rib Eye (Argentinien)
300g 36,00
400g 48,00

150g 2300

WEINGUT Steak-Karte

Beilagen 4,00

Mediterrane Mini-Kartoffeln
Steak Pommes
SiiRkartoffel-Pommes
Knoblauch-Baguette DG
Triiffel-Cheese-Pommes (8,00) 6
Gebratener griiner Spargel (6,00)
Mediterranes Grillgemiise (5,00)
Babyspinat & Parmesan (5,00) 6

Beilagensalat (5,00) 1.

16,00/ 26,00

AllePreiseinEuro  Allergene

ACDFGLIL

16,00/26,00 CGJKLN
/ Sushireis / Avocado / Koriander / Spicy Mayo / Sojasauce

16,00 FHLIK

19,00  FHIJKG
20,00 FHLIKG
24,00 FHLIKG

AGlJ

1J

1J

500 1),
15,00 DGH.J

Saucen & Dips 3,00

Rosmarin Jus LN
Pfefferrahm-Sauce GLN
Sauce Bernaise  AG
Zitronen-Krauterbutter 6}
WEINGUT- Smoky Barbecue-Sauce 1,JLM
Sour Cream AG,,)
WEINGUT Triiffel-Mayonnaise AG,,)
Chili-01 (sehr scharf)
Rostzwiebel-Chili-Mayonnaise AG,,J



EMPFEHLUNGSKARTE ..unsere WEINGUT WochenRarte

VOfSpEisen Alle Preisein Euro  Allergene
Gefiilltes Carpaccio vom Rottaler Jungbullenfilet %= 16,00 AGHJ
Zitronen-Pfeffermayo / Rucola / Tomatenmarmelade / Pinienkerne

Gazpacho Andaluz 9,00 DF

Knuspriger Gamba / Gemiise-Tartar / Krduterdl

Hauptgerichte

Weingut Sommer-Bowl &4 22,00 ADGHLIKL
Perlgraupenrisotto / gegrlllte Wassermelone / Avocado / Mango/WHdhrautersalat/Spargel -Tempura / Cocos-Joghurt-Dip

Auf der Haut gebratenes Lachsforellenfilet & 29,00 (DG/J
Gebratener Blumenkohl / Salatherzenr/ Tandorlschaum / Limetten- -Joghurt

Ravioli ,Basilikum & Limone” &% 1900 ADG
Schmortomaten / Zuckerschoten / gezupﬂer Biiffelmozzarella / Pinienkerne / Limetten-Proseccoschaum

Frische Tagliolini mit Pfifferlingen ,,a la Toscana” (VSP / HG) 12,00/22,00 ADG)|
Pancetta / Kirschtomaten / Frihlingslauch / Grana

Tagliata di Manzo (Scheiben vom rosa gebratenen Jungbullenfilet) 26,00 DHJ
Rucola / Kirschtomaten-Brotsalat / Grana / Pinienkerne / alter Balsamico

Rosa gebratenes Filet & zart geschmorte Backerl vom Iberico Bellota Schwein 29,00 G|l
Chorizo Bohnen / Patatas Bravas / Sherry Schmor-Jus

Dessert

Tiramisu Tortchen 12,00 ADGH

Wachauer Marille / Schokoladensorbet / Minze



Dessert

Sorbetvariation (3 Sorten) 9,00
Mango Passionsfrucht / Himbeere / Schokolade / Granny Smith / Erdbeere (bitte wahlen Sie 3 Sorten)

Glasdesserts 6,00
2.B. Mousse au Chocolat / Panna Cotta / Créme briilée (standig wechselnd)

Affogato al caffe...

... eine Kugel Vanilleeis mit Espresso ibergossen 3,90
Steirische SiRigkeit...
... eine Kugel Vanilleeis / Steirisches Kiirbiskerndl 3,90

WEINGUT Klassiker zum Wein & einfach so...

Flammkuchen...

.. Elsdsser At (réme fraiche / Speck / Zwiebel / Frithlingslauch 11,00
.. dlla Genovese  Créme fraiche / Pesto / mediter. Gemiise / Ziegenfrischkése / Friihlingslauch (\Q 13,00
.. alla Pera Birne / Gorgonzola / Pinienkerne QQ . 13,00
Weingut Tapas 15,00

Serrano Schinken / Grana Padano / Kalamata Oliven / Salame piccante / mediterraner Gemiisesalat / Parisienne

Kase & Co. pro Person 13,00
5 verschiedene Kdse / Niisse / Feigensenf / Butter / Brot

(%) =vegetarisch
= vegan

=regional

Angaben zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite!
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